Pod koniec miesigca wrzes$nia 2017r. rusza I edycja Szkolnego Konkursu
Gastronomicznego

Mistrz kulinarny ZSHT

W Kkonkursie mogag bra¢ udziat wszyscy uczniowie naszej szkotly, posiadajacy
ksigzeczke zdrowia dla celéw sanitarno - epidemiologicznych, ktorzy lubig gotowac
i eksperymentowac w kuchni.

Tegoroczna edycja Szkolnego Konkursu przebiega pod hastem

Dania rybne z roznych kuchni swiata

KONKURS SKEADA SIE Z TRZECH ETAPOW

1. ELIMINAC]JI WSTEPNYCH, ktoére sktadaja sie z dwdch czesci testu i prezentacji
multimedialnej zwigzanych z hastem konkursu. Ten etap konkursu oceniac
bedzie trzy osobowe jury, w skiad ktorego wchodzg nauczyciele przedmiotéw
zawodowych.

2. ELIMINAC]I KONKURSOWYCH POLFINALOWYCH, ktére polegaja na
przygotowaniu przez uczniow/uczestnikow konkursu receptury potrawy
zgodnie z tematyka konkursu wraz ze zdjeciem potrawy (rozmiar 640 x480)
i dostarczenia w/w dokumentacji do organizatora konkursu w ustalonym dla
drugiego etapu terminie. Ten etap konkursu ocenia trzy osobowe jury, w skiad
ktorego wchodza nauczyciele przedmiotow zawodowych.

3. ELIMINACJI PRAKTYCZNYCH FINALOWYCH, ktoére polegaja na przygotowaniu
potrawy zgodnie z tematyka konkursu i przestang recepturg gastronomiczng,
wiloSci 5 porcji i jej prezentacje. Prace konkursowg ocenia¢ bedzie jury
degustacyjne 5 osobowe, w sktad ktérego wchodza: dyrektor szkoty, nauczyciel
przedmiotéw zawodowych, przewodniczacy samorzadu uczniowskiego, osoby
z poza szkoty, reprezentujace rynek gastronomiczny.

Uczniowie biorgcy udziat w konkursie otrzymuja:

e za udziat w pierwszym etapie konkursu uczniowie otrzymujg ocene celujaca
(czastkowa) z przedmiotu zawodowego i dodatnie punkty z zachowania,



za udzial w drugim etapie konkursu uczniowie otrzymuja ocene celujaca
z przedmiotu zawodowego i dodatnie punkty z zachowania,

za udziat w finale konkursu zwyciezcy trzech pierwszych miejsc otrzymujq
cenne nagrody rzeczowe i dyplomy, pozostali uczestnicy wyrdznienia i dyplomy
za udziat w konkursie. Poza nagrodami rzeczowymi uczestnicy finatu beda mieli
podwyzszong ocene z przedmiotu zawodowego na koniec roku szkolnego.

Osoba odpowiedzialng za wdrozenie konkursu w zycie i jego organizacje jest pani
Violetta Kuklinska - Wozny.

Opiekunami konkursu s3: pani Violetta Kuklinska - WoZny, pani Emilia Mtynarczuk,
pani Ewa Rudownik.

HARMONOGRAM ORGANIZAC]I I PRZEBIEGU KONKURSU

Do 25 wrzesnia 2017r. w bibliotece szkolnej i na stronie internetowej szkoty
zostanie zamieszczony regulamin konkursu, wraz z zatgcznikami dotyczacymi:
zakresu wiadomos$ci obowigzujacych na teScie, przygotowania prezentacji
multimedialnej, sposobu wykonania receptury gastronomicznej, wykazu sprzetu,
maszyn i urzadzen dostepnych w trakcie konkursu.

Do 30 wrzesnia 2017r. zgloszenia uczniéw do konkursu, do pani Violetty
Kuklinskiej - WoZny.

I etap konkursu - 26 pazdziernika 2017r., ktéry odbedzie sie w szkole, w sali
nr 7. Ogloszenie wynikow tego samego dnia.

II etap konkursu - 29 listopada 2017r., ostateczny termin oddania receptury
potrawy, wraz ze zdjeciem. 6 grudnia 2017r. ogtoszenie wynikow Il etapu
konkursu

III etap final konkursu - 3 stycznia 2017r., ktéry odbedzie sie w Szkolnym
Schronisku Mtodziezowym.

Szczegotowych informacji dotyczacych konkursu udziela pani Violetta Kuklinska -
Wozny.



